
STELLENBESCHREIBUNG

Es handelt sich um eine Vollzeitbeschäftigung in
Daueranstellung für unsere Zentrale in Hüttau mit
sofortigem Eintritt.

Fleischzerlegung und Herstellung von Wurstprodukten 
Produktkontrolle und Warenübernahme
Einhaltung der Hygiene- und Quatitätsrichtlinien 
Kommissionierung und Warenbereitstellung inkl.
Tourenplanung
Bestellungen und Reinigungsarbeiten 

IHRE AUFGABEN

abgeschlossene Berufsausbildung als Metzger/in
mehrjährige Berufserfahrung von Vorteil
Freude am Umgang mit dem Produkt Fleisch und
handwerkliches Geschick
Sie sind selbstständig, teamfähig, zuverlässig
und gründlich
hohes Qualitätsbewusstsein 
Kenntnisse in HACCP
Deutschkenntnisse zur Verständigung im Team 

UNSERE ANFORDERUNGEN

Vollzeitbeschäftigung
Familienfreundliches Unternehmen
Wochenende und Feiertage frei
leistungsgerechte Entlohnung, je nach Qualifikation und
Berufserfahrung 

WIR BIETEN

Für die ausgeschriebene Position gilt der
Kollektivlohn für “Fleischer”

Bereitschaft zur Überzahlung.

Arbeitsbeginn
ab sofort

Arbeitsort
5511 Hüttau

Ausbildung
Erwartet werden flexible BewerberInnen,
idealerweise mit Berufserfahrung in
diesem Bereich. 

ALLGEMEINE
INFORMATIONEN

Bitte bewerben Sie sich schriftlich mit
den üblichen Unterlagen und unter
Angabe der Stelle “Metzger/Fleischer”
unter

KONTAKT

06458/20117

jobs@sp-catering.at

METZGER/IN
FLEISCHER/IN 

(M/W/D)  

 A-5541 Altenmarkt im Pongau, Obere Marktstraße 30  |   T: 0043 6452 722515   |   info@schitter-fleisch.at 

WIR SUCHEN


